
Torino, 4 ottobre 2010

Comunicato stampa

Parco Culturale Terre di Vino e di Riso

 Il “Festival Terre di Vino e di Riso” in sei comuni del Parco

Borgomanero, Casalino, Ghemme, 
Maggiora, Prato Sesia, Romagnano Sesia

Da venerdì 8 a domenica 10 ottobre 2010

Una festa itinerante tra arte, natura, storia, musica, intrattenimento ed enogastronomia in sei paesi 
del Novarese per accogliere l’autunno: è il Festival Terre di Vino e di Riso, che da venerdì 8 a 
domenica 10 ottobre si sviluppa sul territorio, toccando alcuni comuni del Parco Culturale Terre 
di Vino e di Riso:  Borgomanero, Casalino, Ghemme, Maggiora, Prato Sesia, Romagnano 
Sesia

Il Festival Terre di Vino e di Riso, alla sua prima edizione, è stato voluto dalle realtà aderenti al 
Parco Culturale Terre di  Vino e di  Riso per mettere in rete alcune delle  iniziative  culturali  già 
esistenti sul territorio e proporre al pubblico un viaggio organico tra le  eccellenze del Novarese. 
Unendo in un circuito variegato e razionale diverse realtà locali,  ognuna con una propria forte 
identità,  il  Festival  suggerisce  al  pubblico  un  percorso  alla  scoperta  delle  particolarità 
enogastronomiche,  come  il  Gorgonzola  di  Maggiora,  il  vino  Ghemme  Docg  dell’omonimo 
comune,  le  castagne  di  Casalino,  i  ravioli  di  Romagnano  Sesia,  e  momenti  culturali come 
l’incontro dedicato alla storia di Borgomanero, l’apertura dei monumenti di Casalino, le animazioni 
di danza, spettacolo e intrattenimento alla Notte bianca di Maggiora.

Il Festival rientra tra le manifestazioni del Parco Culturale Terre di Vino e di Riso il progetto di 
promozione  integrata  del  territorio  che  riunisce  diciotto  comuni del  Novarese  e  Vercellese, 
coordinato dalla Fondazione per il Libro, la Musica e la Cultura e promosso dall’Assessorato al 
Turismo della Regione Piemonte, Atl Novara e Camera di Commercio Industria e Artigianato 
di Novara. 

Venerdì 8 ottobre Borgomanero presenterà il libro di Glauco Oioli sulla storia della città, Un prato 
sulla riva dell’Agogna,  con prefazione di Roberto Cota, mentre  Ghemme porterà sulla tavola 
piatti a base di funghi, con un incontro dedicato al loro utilizzo e a come riconoscerli.  Sabato 9 
ottobre Maggiora animerà le vie del centro con una Notte bianca di musica, danze, sport, giochi 
per bambini e degustazioni di Gorgonzola, mentre Romagnano Sesia proporrà la manifestazione 
Insieme per Terra Madre con incontri,  mercatini  del  gusto e la merenda cenoira ispirata alla 
biodiversità. Domenica 10 ottobre Ghemme inviterà cittadini e turisti alla passeggiata tra i vigneti 
con la Festa della Vendemmia, Prato Sesia delizierà i palati dei visitatori con la giornata Sapori  
a Prato che include nel cartellone la Sagra della castagna e il motoraduno, mentre Casalino aprirà 
i suoi monumenti con la manifestazione Piccoli Tesori di casa nostra, preceduta sabato 8 ottobre 
da uno spettacolo teatrale.
Ecco in dettaglio il cartellone del Festival Terre di Vino e di Riso. 



Venerdì 8 ottobre 

Borgomanero – Presentazione del libro Un prato sulla riva dell’Agogna

Venerdì 8 ottobre Borgomaero rende omaggio agli episodi ed eventi che hanno fatto la storia del 
paese. Alle ore 17 presso il Salone d’Onore di Villa Marazza di Borgomanero sarà presentato il 
nuovo  libro  sulla  storia  del  comune  Un  prato  sulla  riva  dell’Agogna di  Glauco  Oioli,  con 
prefazione di Roberto Cota, presidente della Regione Piemonte, pubblicato dall’assessorato alla 
cultura del comune di Borgomanero. Interverrà Alfredo Papale, esperto di storia locale. 
Laureato  in  Storia  all’università  Statale  di  Milano,  Glauo  Oioli ha  scritto  un’opera  che  si 
caratterizza per due aspetti:  la scientificità del lavoro, basato su diversi studi,  su fonti nuove e 
antiche, criticamente esaminate e piacevolmente narrate, e la finalità didattica, utile al mondo della 
scuola che utilizza spesso la storia locale per rendere più comprensibili agli allievi gli eventi del 
passato. Storia, identità, tradizione ed essenza di Borgomanero sono colte e ritratte con intensità e 
fedeltà, al fine di riavvicinare il lettore all’identità e alla memoria del paese e conservarla nel futuro.
 «Scorrono nelle pagine di avvincente lettura – spiega l’Assessorato alla Cultura – gli ottocento 
anni del nostro Borgo, già definito il Borgo più insigne del Novarese: le vicende della fondazione in 
Età comunale, i feudatari Trivulzio ed Este nel periodo del Ducato e Stato di Milano, la successiva 
unione al Regno sabaudo, le novità del periodo napoleonico, la Restaurazione e dopo l’Unità il 
nostro  difficile  Novecento  dove  la  velocizzazione  di  tutti  i  processi,  nell’intreccio  di  drammi  e 
contraddizioni, ha portato alla crescente perdita di quell’identità locale borgomanerese che si era 
via  via  consolidata  nei  secoli  dell’età  moderna:  identità  costruita  dagli  antichi  consortili 
nell’appartenenza antropologica e nelle tradizioni, dal dialetto alla gastronomia».
Per info: O322.837723

Ghemme –   Parliamo di funghi  

È dedicata ai funghi la serata di venerdì 8 settembre a Ghemme. Alle ore 19 presso l'Agriturismo 
Il Cavenago si terrà l’incontro Funghi a confronto - velenosi e commestibili. Come non confonderli 
a cura di Damiano Mones. Seguirà alle ore 20,30 la cena con piatti a base di funghi. Il costo è di 
35 euro, vini inclusi; la prenotazione è obbligatoria chiamando l'Agriturismo Il Cavenago al numero 
0163.840215 oppure inviando una mail all’indirizzo ilcavenago@libero.it.

Casalino - Spettacolo

Il comune di Casalino anticipa la giornata di domenica (in cui aprirà le porte dei suoi monumenti) 
con lo  spettacolo teatrale di  venerdì  8 ottobre dal  titolo  L'ultimo ballo  del  Biondìn  dell'attrice 
Chiara Petruzzelli, originaria di Casalino. Lo spettacolo ripercorre la vita del novarese Francesco 
Demichelis, da tutti conosciuto come il Biondìn, ricercato dalle forze dell’ordine per oltre dieci anni, 
sempre protetto dalla gente comune che lo considerava quasi un personaggio mitico.  aveva due 
taglie sulla testa. Andrà in scena presso la Sala polivalente delle Scuole Ezio Roncaglione di via 
Gramsci in frazione Cameriano, a partire dalle 21, con ingresso libero e gratuito.
Per info: Comune Casalino 0321.870112
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Sabato 9 ottobre

Maggiora – Notte Bianca

Sabato  9  ottobre  Maggiora si  veste  di  festa  a  partire  dalle  ore  18  con  la  Notte  Bianca: 
appuntamenti di musica, ballo e giochi, esposizioni per appassionati di auto e moto e momenti 
enogastronomici,  che  vedranno  protagonista  soprattutto  il  vino  delle  Colline  Novaresi  e  il 
Gorgonzola. 
Lungo le vie del centro i  rioni maggioresi  allestiranno  presidi enogastronomici e la Pro Loco 
organizzerà i Cortili storici del gusto in affascinanti angoli del paese, dove ci si potrà fare tentare 
dai  piatti  della  tradizione  locale  accompagnati  dai  vini  delle  colline  novaresi.  Un  punto 
degustazione  sarà  dedicato  esclusivamente  al  Gorgonzola,  che con fantasia  sarà  abbinato  a 
miele, confetture e altri prodotti, in un’iniziativa che aderisce al progetto Esperimenti di Gusto. A 
nozze con Gorgonzola, promosso in collaborazione con l’Atl e la Provincia di Novara. I produttori 
del  Boca  Doc  saranno  presenti  con  proprio  stand  e  proporranno  delle  degustazioni  guidate 
dell’omonima Doc.
Per  tutta  la  notte  il  centro  storico  sarà  attraversato dai  Mercatini  dell’artigianato (artigianato 
locale, artigianato etnico, oggetti d’antiquariato, hobbistica, mercato enogastronomico e biologico) 
e vedrà gli esercizi commerciali rimanere aperti per uno shopping in compagnia delle stelle.
Dalle  ore 18 alle  ore 20 dal Bar Osteria La Lucciola di  piazza de Gasperi Paolo Simonotti  e 
Carmelo di  Puntoradio intervisteranno ospiti  e proporranno un programma di intrattenimento e 
musica. In serata sera, davanti al locale, prenderanno il via le  danze con i dj di Puntoradio e la 
possibilità di degustare diversi tipi di birra.
Il  Bar  Osteria  la  Lucciola  in  collaborazione  con  il  Ristorante  “Lo  Schiaccianoci”  presso  il 
“PalaSapori”, area appositamente allestita per l’occasione in via Cavour, proporrà a partire dalle 
ore 20,00  una cena dedicata ai sapori del territorio, ove non mancheranno il riso il Gorgonzola e il  
Vino delle colline Maggioresi. (prenotazioni al 338.6878289 )
Dalle  ore 18 in  piazza Antonelli i  più  piccoli  potranno divertirsi  nell’area ad ingresso gratuito 
appositamente allestita con giostre,  giochi e  strutture gonfiabili, assistere agli spettacoli degli 
artisti di strada oppure fare un piccolo viaggio sul trenino. Sul Palco alle ore 21.00 si esibiranno I  
bambini del Coro “L’Amico è”.  Per tutta la serata sarà attivo un servizio ristoro gestito dal Circolo 
Arci.
In largo Alpini d’Italia sarà allestita un’esposizione di auto tuning e dalle ore 21,30 la scuola di 
danza Nuova Danza di Alessandra Medina metterà in scena uno show con le più belle coreografie 
dei musical e un tributo a Michael Jackson.
In  via Antonelli presso il Bar Pizzeria Stuzzicheria Stop & Go si svolgerà la serata di musica e 
balli  fino  a  tarda  notte  con  ospite  Pamela  Fiorini,  campionessa  mondiale  di  ballo.  Il  gruppo 
musicale Blast si esibirà insieme ai ragazzi del Rock in’ beer, mentre davanti al locale si potrà 
ammirare la ricca esposizione di  moto  custom.  Sempre in via Antonelli,  il  salone della Soms 
allestirà una mostra filatelica e predisporrà l’annullo speciale dedicato alla Notte Bianca, mentre 
l’edicola Garcina Claudio dalle ore 21 proporrà la  Caccia al tesoro della lunga notte (iscrizioni 
entro le ore 18). Durante la serata si potrà partecipare al torneo di Ju-gi-oh, mentre alle 24 gli  
organizzatori hanno in serbo una sorpresa per i partecipanti alla Notte Bianca.
La Parrocchia di Maggiora aderirà alla manifestazione con l’apertura straordinaria della Chiesa di 
S. Antonio e Parrocchiale.
Per info sulla Notte Bianca: 389.0650650 - www.paliodimaggiora.it 



Romagnano Sesia – Insieme per Terra Madre

Romangano  Sesia dedica  il  Festival  alla  biodiversità  culturale,  all’ambiente  e  alle  tradizioni 
enogastronomiche, alla cucina sana e responsabile, organizzando insieme a Slow Food Novara 
la giornata Insieme per Terra Madre sabato 8 ottobre al Museo Storico Etnografico della Bassa 
Valsesia “Villa Caccia” (Via Antonelli, 1).
A partire  dalle  ore 10 e fino alle  ore 19 sarà allestito  il  mercatino di  prodotti  selezionati  con 
possibilità  di  degustazioni,  cui  partecipano  gli  artigiani  del  gusto  delle  terre novaresi:  Azienda 
agricola  Valsesia  Sillavengo  (salumi),  Latteria  sociale  di  Cameri  (formaggi  erborinati),  Azienda 
vinicola Paride di Sizzano (vini delle Colline Novaresi), Apicoltura Francesi di Carpignano Sesia 
(miele), Cascina Fornace di Vespolate (riso), Al vecc fur dal Baleci di Carpignano (pane), Azienda 
agricola  della  Villa  di  Landiona  (ortofrutta),  Fattoria  della  Jersey  di  Cameriano  (gelato).  In 
contemporanea si potranno seguire le visite guidate e gratuite al Museo.
Alle ore 10 si terrà il  convegno della Fondazione La nosta gent con premiazione del concorso 
omonimo. Alle ore 12 vi sarà la possibilità di pranzare con piatti-degustazione, sempre proposti 
dagli artigiani del gusto e vino. Alle ore 15 si potrà visitare la Chiesa della Madonna del Popolo 
che ospita un’installazione multimediale realizzata dal Liceo artistico statale Felice Casorati. Alle 
ore 16 bambini e adulti potranno partecipare al laboratorio Pasta fresca ripiena: i ravioli, curato da 
Paola Naggi, cuoca e titolare del Ristorante Impero di Sizzano. Alle ore 17 si presenterà Terra 
Madre; farà seguito una merenda cenoira con i cuochi delle Osterie d’Italia che realizzeranno un 
piatto ciascuno come inno alla biodiversità (prenotazione obbligatoria entro domenica 3 ottobre, 
costo  15  euro):  Ristorante  Alla  Torre  (Romagnano),  Ristorante  Impero  (Sizzano),  Trattoria 
Commercianti  (Borgomanero),  Trattoria  del  Ciclista  (Borgomanero);  Agriturismo  La  Capuccina 
(Cureggio).  Il  ricavato  sarà  interamente  devoluto  a  Terra  Madre  e  alla  Fondazione  per  la 
Biodiversità  onlus.  Alle  ore 18,30 si  terrà l’evento multimediale  Il  contemporaneo in musica, 
suoni  e  immagini,  in  collaborazione  con il  Liceo  artistico  statale  Casorati,  accompagnato  da 
degustazioni dei  dolci  della  pasticceria  Costantino,  abbinati  al  vino  dell’azienda  Ioppa  di 
Romagnano.
Per info su Insieme per Terra Madre: Roberta 347 1084179, robylinda@libero.it

Domenica 10 ottobre

Ghemme – Festa della Vendemmia 

Per domenica 10 ottobre Ghemme proporrà La Festa della Vendemmia, in collaborazione con la 
Proloco.
Il ritrovo sarà alle ore 9,30 in piazza Castello, dove prenderà il via alle ore 10 la passeggiata fra i 
vigneti in compagnia dei produttori locali  Paride Chiovini e Tiziano Mazzoni e di Mauro Imazio 
Agabio  dell'Onav  che  illustreranno  i  vitigni,  parleranno  di  vini  e  spiegheranno  le  tecniche  di 
vendemmia. Durante il percorso è prevista una sosta presso il Cavenago per degustazione dei 
mieli di Ghemme. Massimo Delzoppo racconterà il Cavenago attraverso la lettura del romanzo di 
Sthendal La Certosa di Parma. Alle ore 10,30 per chi non potrà seguire la passeggiata tra i vigneti 
è prevista una visita guidata al Castello-ricetto e alla Chiesa parrocchiale.
Seguiranno alle ore 13 il  pranzo con polenta e tapulone in piazza Castello e un pomeriggio di 
musica e intrattenimento. Alle 14,30 si potrà seguire una nuova visita al Castello-ricetto e alle 
15,30 partirà la visita alle  Distillerie Francoli in occasione della giornata  Distillerie Aperte 2010 
(www.francoli.it), che permetterà di assaggiare diversi tipi di grappa.
Il  costo  per  partecipare  alla  Feste  della  Vendemmia  è  di  10  euro  (compreso  il  pranzo).  È 
obbligatoria la prenotazione ai seguenti numeri: 0163 840982 int. 3 (anagrafe) o int. 6 (biblioteca) o 
alla mail: proghemme@libero.it.
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Prato Sesia – Sapori a Prato 

Prato  Sesia domenica  10  ottobre  ospiterà  la  prima  giornata  della  prima  rassegna 
enogastronomica  Sapori  a  Prato.  La  festa  ruoterà  attorno  alla  Sagra  della  Castagna con  il 
pranzo  della  castagna studiato  per  l’occasione:  Spiedini  saporiti,  Lardo,  miele  e  castagne, 
Bignole  al  Gorgonzola,  Salumi  tipici,  Ravioli  del  Plin  burro e salvia,  Spezzatino  di  maiale  con 
castagne, Toma Dop, Castagnaccio. Il tutto accompagnato da vino, acqua e caffè. Il costo del 
pranzo è di 20 euro a persona e parte del ricavato sarà devoluto in beneficenza per il restauro 
dell’organo della chiesa parrocchiale (prenotazioni entro il 6 ottobre). 
Si svolgerà inoltre il primo  motoraduno pratese di moto d’epoca: il ritrovo sarà alle ore 9,30 in 
piazza Europa per l’apertura dell’esposizione. Alle 11,30 partirà la sfilata lungo le vie del paese; 
alle  15,30  si  svolgerà  la  presentazione  delle  due  ruote  e  sarà  consegnato  un  omaggio  della 
giornata ad ogni partecipate. L’iscrizione p gratutita ed è riservata a moto datate fino agli  anni 
Settanta.
Per info su Sapori a Prato: Marco 347.7969014 – Giacomo 0163.850243 – info@pratosesia.com – 
www.pratosesia.com

Casalino – Piccoli tesori di casa nostra

Domenica 10 ottobre  Casalino si  svela  ai  suoi  cittadini  e  ai  turisti  con la  settima edizione di 
Piccoli tesori di casa nostra. Saranno così aperti e visitabili gratuitamente i monumenti e gli 
edifici  storici  ed  artistici  della  città:  la  chiesa di  San Pietro,  la  Parete  dei  Santi,  il  Castello  di 
Casalino, l’oratorio dell’Annunciazione, la Cascina Pizzotta in frazione Orfengo, la Pieve di san 
Martino in frazione Ponzana, il castello di Peltrengo e la cascina Graziosa in frazione Cameriano. 
Si potranno visitare dalle ore 9,30 alle ore 12 e dalle ore 14 alle ore 17,30. Volontari distribuiranno 
materiale informativo.
Presso il castello di Casalino sarà allestita una mostra delle associazione locali e di hobbysti del 
territorio e durante tutta la giornata si potranno degustare caldarroste e prodotti locali.
«La buona partecipazione e il gradimento della gente manifestati nelle scorse edizioni – spiegano 
gli amministratori –  incoraggiano a proseguire nell’opera di valorizzazione del nostro patrimonio  
artistico e culturale, ed è quello che l’Amministrazione ha intenzione di fare, con la fondamentale  
collaborazione delle persone più impegnate e sensibili dei nostri Paesi. Sarà per noi l’occasione  
per la presentazione del progetto di ‘Segnaletica turistica’, che permetterà una migliore visibilità  
dei nostri monumenti, per l’avvio dei lavori di sistemazione della centrale via Roma a Casalino,  
destinata a diventare il ‘salotto’ del Comune e per la conclusione dell’intervento al parco di San  
Pietro,  dove troverà sede l’Ufficio  turistico  dell’Unione  “Basso Novarese”,  che servirà  anche il  
partecipante Comune di Granozzo con Monticello».
Per info su Piccoli Tesori di Casa Nostra: Comune Casalino 0321.870112
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Paola Galletto – galletto@salonelibro.it – 011.5184268 int. 907 
Ufficio Organizzazione Parco Culturale Terre di Vino e di Riso: 
Antonella Cavallo – cavallo@salonelibro.it – 011.5184268 int. 910 
Giulia Gabotto – gabotto@salonelibro.it – 011.5184268 int. 909 

mailto:gabotto@salonelibro.it



